Wij, Franky en Franky - trotse Limburgers, heten jullie van harte welkom in onze bistro.

Ons doel is jullie te laten meegenieten van al dat lekkers door gekende gerechten op een leukere, hippere, meer trendy en
andere manier te brengen. HEERLIJK EERLIJK - homemade & familierecepten van de oma & papa. Kijk snel verder,
maak een keuze en geniet van elke slok en hap. SMAKELIJK!

Graag geven wij wel even nog mee dat de wachttijden soms kunnen oplopen omdat wij met de meest verse en beste
kwaliteitsproducten werken. Veel gerechten worden a la minute bereid. Ook om die reden kan er (bij drukte) NIET
afgeweken worden van de gerechten zoals vermeld op de kaart. Wij hopen op uw begrip en geduld te mogen rekenen.

Hou er aub rekening mee dat omwille van personeelstekorten bepaalde gerechten niet beschikbaar kunnen zijn, onze
excuses & dank voor uw begrip.

Huisreglement: respect, fatsoen, vriendelijkheid, geduld, beleefdheid... zowel voor ons als voor u, onze klant. Dit
maakt uw bezoek en ons werk meteen elke dag opnieuw weer aangenaam.

Hondjes zijn meer dan welkom Zij blijven wel met de 4 pootjes op de grond en eten niet mee van ons bestek of uit ons
porselein - dank u wel.

PER TAFEL SERVEREN WI] MAXIMUM 4 VERSCHILLENDE GERECHTEN !!! - graag 1 rekening per tafel.

I DON'T JUDGE BY THE PRICE, JUDGE BY THE EXPERIENCE !!!

Alle vermelde prijzen zijn uitgedrukt in EURQO. Wi-Fi: Bistro De Franky’s Guests - wachtwoord: GoeiGoesting

APERO BUBBELS

Cava per glas
Masia de la Luz per fles 75cl
Champagne per glas
Veuve Clicquot Réserve Cuvée Brut per fles 75cl
Champagne Rosé per glas
Veuve Clicquot Réserve Cuvée Brut Rosé per fles 75cl
Prosecco per glas
Serenello per fles 75cl
Prosecco Rosé per glas

Serenello per fles 75cl



GIN (geserveerd met Schweppes Premium Tonic Flavours)

Franky ] - Sea Gin premium gin op basis van algen - zeewier - citrus
Franky F - Fine Gin premium gin op basis van bosbessen - hibiscus - citrus
Hendrick’s Gin gin op basis van 11 fijne botanicals

Bulldog Gin gin op basis van koriander - citrus - jeneverbes

KLEIN HAPJE VOOR BlJ DEN APERO?

Warm Tapasplankje (2 personen - warme friteusesnacks volgens humeur van de chef)

Assortiment Koud & Warm Tapasplankje (2 personen - mix volgens humeur van de chef)

Aperitivo Spritz
Campari

Campari Orange

CLASSICS

Negroni
Picon

Pineau des Charentes

Kir Porto Rood / Rosé¢ / Wit
Kir Royal Ricard
Martini Rood / Wit Sherry Dry

ONZE MIXEN
Franky’s Mix op basis van Rosé, Sprite, aardbeiensiroop, munt
Mimosa op basis van Grand Marnier, Cava & sinaasappelsap
Mojito op basis van Rum, munt & limoensap

Mojito Franky’s

op basis van Sang de Pascual, munt & limoensap

Tonicello op basis van Limoncello & Tonic

Procello op basis van Limoncello & Prosecco & Limoen
Pascual Mule op basis van Sang de Pascual & Ginger Beer
Apple Frazzle alcoholvrij op basis van appelsap & citroen

Mimosa alcoholvrij op basis van sinaasappelsap & Canada Dry
Virgin Mojito alcoholvrij op basis van Sprite, munt & limoensap

Lyre’s Dry London Gin  alcoholvrij op basis van Jeneverbessen & Kruiden

Lyre’s Pink London Gin  alcoholvrij op basis van Jeneverbessen & Kruiden



WIJNEN - Oncze eerste keuze

Lou Gat - Wit - Sauvignon/Gros Manseng - Frankrijk per glas
Fruitig, licht zoet, aroma’s steenvruchten & citrusvrucht per fles 75cl
Lou Gat - Rosé - Merlot - Frankrijk per glas
Neus van rode bosvruchten & aardbeien, zachte afdronk per fles 75cl
Lou Gat - Rood - Tannat/Sauvignon/Merlot - Frankrijk per glas
Aroma’s zwarte bessen & peper. Mondvullend per fles 75cl
Rigal Gros Manseng - Zoet Wit - Frankrijk per glas
Neus van tropisch fruit, zachte afdronk. Perzik & honing per fles 75cl

WIJNEN Wit - Suggesties

Ropiteau Macon Village Chardonnay (wit) - Frankrijk per glas
Elegante neus, subtiel, smaken van kruiden & bloemen per fles 75¢l
Terrazas de los Andes Chardonnay (wit)- Argentinié per glas
Frisheid, complexe stijl en aromatische intensiteit vol fruit per fles 75cl
Chateau Beaulieu Cuvée Alexandre (wit)- Frankrijk per glas
Exotische neus, steenvruchten & witte bloesem. Droge wijn. per fles 75cl
Ropiteau Chablis (wit) - Frankrijk per glas
Frisse wijn, heerlijke neus lychee & mango. Exotisch fruit per fles 75cl

Cloudy Bay Sauvignon Blanc (wit)- Nieuw Zeeland

Elegante smaak steenvruchten & citroengras, lange afdronk per fles

WIJNEN Rosé - Suggesties

Esprit Gassier (rosé)- Frankrijk per glas
Provence Rosé, rood fruit & lychee - fris en droog per fles 75cl
Whispering Angel Caves d’Esclans (rosé) - Frankrijk per glas
Intense smaak, aroma’s van abrikozen, rode bessen en aardbeien per fles 75cl

FLESSEN WORDEN STANDAARD ONTKURKT ACHTER DE TOOG



WIJNEN Rood - Suggesties

Suolo Rosso Primitivo di Manduria (rood)- Italié

Fruitig aroma, kersen & braambessen. Veel smaak-geur beleving
Lunatico Sangiovese (rood) - Italié

Intens & fruitig (aardbei, zwarte kers), noot- en houtaroma
Nebla Tempranillo (rood)- Spanje Ribera del Duero
Diep zwartrode kleur & de geur van zondoorstoofd rood fruit
Terrazas de los Andes Grand Malbec (rood) - Argentinié
Veel diepgang, aromatische intensiteit, stevige textuur
Gabrielle Meffre Gigondas (rood) - Frankrijk

Tonen van aardbei, viooltjes, hout & peper

Domaine la Maurine - Secrets de Paul (rood)- Frankrijk

Donkere klewr - geur: hout, donker fruit & karamel - Saint-Chinian

per glas
per fles 75cl
per glas
per fles 75cl
per glas
per fles 75cl
per glas

per fles 75cl

per fles 75cl

per fles 75c¢l

FLESSEN WORDEN STANDAARD ONTKURKT ACHTER DE TOOG

BIEREN

Van’t Vat

Cristal Alken - Blond 5,0% 25cl
Grimbergen Blond - Blond 6,7%  33cl
Hapkin - Blond 8,5% 33cl

Grimbergen Dubbel - Bruin 6,5%  33cl

Op fles
Chimay Blauw - Donker 9% 33cl
Chimay Tripel - Blond 8% 33cl

La Trappe Blonde - Blond 6,5% 33cl
La Trappe Tripel - Blond 8,0% 33cl

Paix Dieu - Blond 10,00% 33cl

Onze suggesties op fles

Kompel Bovengronds - Blond 6,0%

Kompel Ondergronds - Bruin 6,0%

Kompel L’Or Noir - Blond 8,2%
Kompel Prion Fleurs - Blond 8,0%

St Barbara Salvatoris - Blond 8,5%

Duvel - Blond 8,5%
Mort Subite Kriek - Rood 4,0%

Cornet - Blond 8,5%

Affligem Blond 0,0%

33cl
33cl
33l
33cl
33cl

33cl
25¢cl
33cl

33cl



Water & Frisdrank
Gerolsteiner Plat / Bruisend 25cl
Gerolsteiner Plat / Bruisend 50cl

Gerolsteiner Lemon Light
Coca Cola Regular

Coca Cola Zero

Fanta

Sprite

+ Grenadine
Melk

Cécémel

Koffie & Melk

Koffie

Décafiné

Espresso

Koffie Verkeerd
Cappuccino (gestoomde melk)
Cappuccino (slagroom)

Latté Macchiato

Warme Chocolademelk (+slagroom)

(niet in juli, augustus & september)

Koffie met een smaakje

Caramel Latté Macchiato
Hazelnoot Latté Macchiato
Speculoos Latté Macchiato

Vanille Latté Macchiato

FRISDRANKEN

Lipton Ice Tea Regular
Lipton Ice Tea Green
Minute Maid Appel
Minute Maid Appelsien
Qasis Tropical
Schweppes Agrum

Schweppes Tonic

Verse Sappen
Vers Geperst Sinaasappelsap

Vers Geperst Sinaas- & Citroensap

WARME DRANKEN

Thee

English Breakfast (buideltje)
Citroen (buideltje)

Golden Chamomille (buideltje)
Natural Mint (buideltje)
Roseship (buideltje)

Earl Green Delight (bio - losse)
Finest Earl Grey (bio - losse)

Parfum de Medina (munt - bio - losse)

Luxe koffie

Baileys Coffee (Baileys)
French Coffee (Cognac)
Hasseltse Koffie (Jenever)
Irish Coffee (whisky)

Italian Coffee (Amaretto)



DIGESTIEVEN

Amaretto Grappa

Bacardi Jenever

Baileys Limoncello - Bongiorno
Cognac - Hennessy Rum Gold

Cointreau Wodka - Belvedere

Don Pepé - Bongiorno Limoncello Bloedappelsien

Grand Marnier Whisky - Single Malt - 10y Old - Glenmorangie

Whisky - Single Malt - 10y Old - Ardbeg

LUNCH TIME - verse (h)eerlijke artisanale en lokale producten

Social Bites / Pluktafel

Bordje Gegrilde Groenten & Houmous of Tapenade - aubergine, courgette, paprika, artisjok op azijn/olie

Gefrituurde Visstukjes met Tartaar - Home Made

Nachos a la Chef - volgens humeur van de Chef

Bordje Artisanale Kroketjes - mix van garnaal kaas- arancini- & kreeftkroketjes - 2x +/- 40gr per soort

Warm Tapasplankje (2 personen - warme friteusesnacks volgens humeur van de chef)

Assortiment Koud & Warm Tapasplankje (2 personen - mix volgens humeur van de chef)

Croques - geserveerd met een fris slaatje

Croque Monsieur (Ham & Kaas)

Croque Madame (Ham & Kaas & Spiegelei)

Croque Mademoiselle (Kip & Mogzarella)

Croque Veggie (Gegrilde aubergine, courgette, paprika, artisjok & Mozzarella)
Croque Bolognaise

Croque Geitenkaas (Geitenkaas, spek, honing & Walnoten)

Croque Gerookte Zalm (Boursin)

Croque Italien (Italiaanse Ham & Mozzarella & Pesto & Zongedroogde Tomaten)

Croque uit het vuistje (zonder slaatje)

Lunchtoast - de dikke boterham - geserveerd met een fris slaatje
Toast Gerookte Zalm & Vers Roerei - 2 dikke sneden met Boursin

Toast Verse Garnalen - 2 dikke sneden met Boursin

Toast Pulled Pork - 2 dikke sneden met sausje van de Chef & Pickles

Enkel

Dubbel



Pasta’s (geserveerd met een fris slaatje)

Pasta Bolognaise - homemade tomatensaus met gehakt & diverse groentjes
Pasta Franky’s Meatballs - homemade tomatensaus met gehaktballeties & ajuin
Pasta Carbonara - homemade kaassaus met spekjes, ui & ei

Ravioli Boschampignon & Truffel - homemade Champignonsaus met verse champignons & Truffel

Koude & Warme Maaltijdsalades / Een Fris Groen Blaadje
Salade Scampi

Salade Calamares - Gefrituurde Calamares met olijven, Feta, zongedroogde tomaatjes
Salade Franky’s - met gerookte zalm, verse garnalen, scampi’s, spekblokjes, ...

Salade Geitenkaas - met geitenkaas & spekblokjes & honing

Salade Garnaalkroketjes - met verse grijze garnalen
Salade Kaaskroketjes - Oud Brugge kaas - met Parmezaankaas
Salade Mix van Garnaal- en Kaaskroketjes

Salade Arancini-kroketjes - risottokroketjes veggie

Salade Kreeftkroketjes

KAART VOOR ONZE KIDS (tot 12 jaar)

Croque uit het Vuistje - enkel

Croque uit het Vuistje - dubbel

Frietjes met Frikandel & Appelmoes

Frietjes met Gefrituurde Visstukjes gepaneerd & Appelmoes
Frietjes met Meatballs in Tomatensaus & Appelmoes
Frietjes met Garnaalkroketjes & Appelmoes

Frietjes met Kaaskroketjes & Appelmoes

Pasta Bolognaise

Pasta Franky’s Meatballs - tomatensaus met gehaktballetjes & ajuin

Extra bord en/of bestek: 5,00 euro.

*** 4+ Mayonaise / Ketchup
*** + Frietjes / Aardappelkroketjes

BELANGRIJK: vergeet bij het doorgeven van uw bestelling niet te vermelden dat U een intolerantie of allergie hebt. Zo kan er extra rekening mee worden gehouden.



SPECIALITEITEN OP =0P
(tijldens Lunch (L) en/of Dinner Time (D))

\

Mosselen Natuur met frieties niet beschikbaar van 15/03 tot 15/06 L & D
+/-1250gr

Mosselen Witte Wijn met frieties niet beschikbaar van 15/03 tot 15/06 L & D
+/-1250gr

Mosselen Look/Lookroom met frieties niet beschikbaar van 15/03 tot 15/06 L & D
+/-1250gr

Mosselen Curryroom met frieties niet beschikbaar van 15/03 tot 15/06 L & D
+/-1250gr

Mosselen van het Huis met frieties niet beschikbaar van 15/03 tot 15/06 L & D
+/-1250gr

Tomaat Garnaal op wijze van de Chef - geserveerd met brood of frietjes (+/- 300gr garnalen) L & D

Vispannetje a la Chef - met frietjes of kroketjes of artisanaal brood L&D

Franky’s Speciality - Kalfsragout in Tomaten-Madeirasaus, frietjes of kroketjes & fris slaatje L&D

Stoofvlees a la Chef - rundvlees met Limburgs sausje, frietjes of kroketjes & fris slaatje L&D

Goulash Franky’s - runduvlees, licht spicy getomateerd sausje, frietjes of kroketjes & fris slaatje L&D

I VRAAG OOK NAAR ONZE SUGGESTIES - om vingers en duimen af te likken !!!

BELANGRIJK: vergeet bij het doorgeven van uw bestelling niet te vermelden dat U een intolerantie of allergie hebt. Zo kan er extra rekening mee worden gehouden.



ZOETE KAART
(keuken open van 15u00 (athankelijk van de drukte) tot 16u30)

Pannenkoeken 1 stuk 2 stuks
Suiker / Boter / Nutella

Artisanaal Hoeve-ijs Vanille

Aardbeien (seizoen)

Mikado (Artisanaal Hoeve-ijs Vanille, chocoladesaus)

Brusselse Wafel

Suiker

Slagroom

Artisanaal Hoeve-ijs Vanille
Aardbeien (seizoen)

Mikado (Artisanaal Hoeve-ijs Vanille, chocoladesaus)

Poffertjes met Bloemsuiker

Appeltaart met Vanille ijs

Artisanaal Hoeve-ijs

Coupe Brésilienne - artisanaal hoeve-ijs vanille & brésiliennenootjes & slagroom

Coupe Verse Aardbeien (seizoen) - artisanaal hoeve-ijs vanille & verse aardbeien van Hoogstraten & slagroom
Coupe Dame Blanche - artisanaal hoeve-ijs vanille & chocoladesaus & slagroom

Coupe Advocaat - artisanaal hoeve-ijs vanille & Advocaat & slagroom

Kinderijs - artisanaal hoeve-ijs & diverse toppings

OPGELET: bij gecombineerde bestellingen van Zoete Kaart en Lunchkaart, zullen de zoete
gerechten EERST doorgegeven worden. Dank voor uw begrip.




ONTBIJT

(enkel op zondag & op reservatie -

tussen 09u30 & 10u30 - tatel voorzien tot max 11u30)

Standaard ontbijt p/p
Koffie of Thee, versgeperst sinaasappelsap, artisanaal brood, koffickoekjes, boter,

zoet & hartig beleg

Luxe ontbijt p/p
Koffie of Thee, versgeperst sinaasappelsap, glaasje bubbels, artisanaal brood, koffiekoekjes, boter,

zoet & hartig beleg, Verse yoghurt met granola, vers fruit en klein eipannetje.

Extra’s (cnkel te verkrijgen als aanvulling op een standaard- of luxeon tbijt)

Toast Gerookte Zalm p/p

Gerookte zalm & Ricottacréeme & dagverse kruiden op een artisanale boterham

Eipannetje p/p

Keuze tussen roerei, omelet of spiegelei & spek

Zacht gekookt eitje p/p

Kakelvers ei met soldaatjes

Yoghurt, Granola & Vers Fruit p/p

Griekse Yoghurt & Granola & wers fruit

Verloren Brood / Pain Perdu (2 stuks) p/p

BELANGRIJK: vergeet bij het doorgeven van uw bestelling niet te vermelden dat U een intolerantie of allergie hebt. Zo kan er extra rekening mee worden gehouden.



DINNER TIME - verse (h)eerlijke artisanale en lokale producten
(keuken open van 17u30 tot 19u45)

Apéro Time - kan enkel besteld worden als aperitiethap en NIET als hoofdgerecht

Warm Tapasplankje (2 personen - mix volgens humeur van de chef)

Assortiment Koud & Warm Tapasplankje (2 personen - mix volgens humeur van de chef)
Mini Assortiment Koud & Warm Tapasplankje (2 personen - mix volgens humeur van de chef)
Mini Warm Tapasplankje (2 personen - mix volgens humeur van de chef)

Gefrituurde Visstukjes met Tartaar - Home Made

Bordje Artisanale Kroketjes - mix van garnaal- kaas- arancini- & kreeftkroketjes - 2x +/- 40gr per soort

Starters - kan enkel besteld worden als voorgerecht en NIET als hoofdgerecht

Garnaalkroketjes - geserveerd met een fris slaatje
Kaaskroketjes - geserveerd met een fris slaatje
Mix van Garnaal- en Kaaskroketjes - geserveerd met een frisslaatje

Kreeftkroketjes - geserveerd met een fris slaatje

Carpaccio - rundvlees

Gerookte Zalm geserveerd met een fris slaatje & toast

Scampi in sausje naar keuze Tomato-Picanto of Tomato-Mascarpone of Tomato-Knoflook

Den Hoof Plaa

Salade Franky’s - rijkelijke salade gerookte zalm, verse garnalen, scampi’s, spekblokjes, ...

Salade Scampi

Salade Garnaalkroketjes - rijkelijke salade & artisanaal brood
Salade Kaaskroketjes - rijkelijke salade & artisanaal brood
Salade Mix van Garnaal- en Kaaskroketjes - rijkelijke salade & artisanaal brood

Salade Kreeftkroketjes - rijkelijke salade & artisanaal brood

Salade Calamares - met olijven, Feta, zongedroogde tomaatjes



Den Hoof Plaa

Pasta met Scampi’s & Kreeftkroketjes - in een Tomaten-Mascarponesaus, Parmezaan & fris slaatje

Ravioli Boschampignons & Truffel — in een Champignon-Truffelsaus, Parmezaan, Champignons & fris slaatje

Goed Stukske Rundvlees (+/- 315gr) - TOP rundvlees - met fris slaatje of warme seizoengroentjes & frietjes

Ladysteak (+/- 215gr) - TOP rundvlees - met fris slaatje of warme seizoengroentjes & frietjes

Sausje keuze uit: Champignon, Béarnaise, Peper

Goed Stukske Witte Vis - TOP witte vis - met fris slaatje of warme seizoengroentjes & frietjes - Hollandaisesaus

Zoete afsluitertjes

Coupe Brésilienne - artisanaal hoeve-ijs vanille & brésiliennenootjes & slagroom

Coupe Verse Aardbeien (seizoen) - artisanaal hoeve-ijs vanille & verse aardbeien & slagroom

Coupe Dame Blanche - artisanaal hoeve-ijs vanille & chocoladesaus & slagroom

Coupe Advocaat - artisanaal hoeve-ijs vanille & Advocaat & slagroom

Moelleux Chocolat op wijze van de Chef

Sabayon Franky’s - op basis van Amaretto - vanaf 2 personen...

*** + Mayonaise / Ketchup

BELANGRIJK: vergeet bij het doorgeven van uw bestelling niet te vermelden dat U een intolerantie of allergie hebt. Zo kan er extra rekening mee worden gehouden.



